
入り口を開けると、目の前に生け簀が飛

び込んでくる。名物は、活き〆の烏賊刺身

を始めとした、たった今まで生け簀を泳い

でいた房州・三浦半島直送の鮮魚たち。

そんなお店を今回は紹介しましょう。蒲田

駅の西口を出て、右手に1分程歩いた好

立地。1階にラーメン屋と立飲み屋が入っ

ているビルの５階にそのお店はあります。

8月にオープンした、㈱ワイズフードシス

テムの手掛ける11店舗目の新店、『かま

たの浜蔵』です。レポートにお伺いしたの

は8月18日の月曜日。まさにお盆明け最

初の平日にも関わらず、沢山のお客様で

賑わっていました。白木で内装された店内

は仕切りもなく開放的で、凝った作りでは

ないが、とにかく清潔的。それだけに店内

中央にある生け簀は非常にインパクトが

あります。カウンター席に案内されました

が、席に着くと、その生け簀を流れる水の

音は心地よく耳に届き、脳にリラクゼー

ション効果を与えてくれます。駅前の喧騒

はここには届きません。ちなみに「浜蔵」

は、横浜、三軒茶屋に続き３店舗目です

が、生け簀があるのは、ここ「かまたの浜

蔵」だけです。

浜蔵盛は２人前で、今回はめばち鮪、イナ

ダ、スズキ、スルメ烏賊の盛り合わせ。彩り

よく盛られていてなんとも綺麗です。特長

はどれも厚切りなことでしょう。豪快です。

続いてカンパチのかま焼き、マコガレイの

煮付けなどを頂きましたがどれも絶品で

す。カンパチのかまは脂が乗っており、そ

の風味に頬が落ちそうになります。大きさ

も十分満足です。マコガレイも脂が乗って

おり、味がよく染み込んで、酒を運ぶ手に

ブレーキがかかりません。これも大きめ。

都内でこれだけの鮮魚、魚料理を破格の

低料金で提供できるお店はなかなか無い

のではないでしょうか。

次回は、食べ損ねた活き〆の烏賊刺を楽

しみに、予約をきちんと入れて行こうと

思っています。気配りの素敵なスタッフの

方々にも癒されながら店を出ると、「魚を

食ったなあ」という感慨が込み上げてきま

した。

昨今、原油高は少し収まりつつあるようで

すが、それが現実的に我々の生活に感じ

ることはできず、今もなお人々の生活にい

ろいろな影響を与えています。

漁業にも深刻な影響を与えている事が

ニュースなどで頻繁に報じられているの

は周知の事実。魚はセリにて落とされるの

で、ガソリンの値上げなどは売価に反映さ

せる事が難しいのだそうです。魚を獲って

も獲っても、赤字になるだけで「船を出さ

ない方がマシ」な状況。そして船を出せな

ければ魚が足りない。漁師さんには本当

に厳しく辛いことでしょう。

この夏、私は観光で三浦半島の三崎港や、

館山の船形漁港などに行きましたが、直

売所では新鮮な魚がそれなりに売っては

いますが、例年と比べるとなんだか物足り

なく、港自体もどことなく活気が無い雰囲

気が見て取れました。スーパーなどでも、

魚や野菜が足りない事態が続いてます。し

かしながら、私達が飲食店に食事に行く

と、何事も無かったように普通に魚が食べ

れます。飲食店の皆様は、我々が見えない

ところで大変な努力をしていると想像で

きます。我々日本人にとっては、切っても切

り離せない海、そして魚介類。そんな魚介

類を、少しでも安く、新鮮に、そして美味し

く、食べさせたい・・・今回は、こんな強い

思いを抱き、立ち上がった新店を紹介さ

せて頂きます。

JAPANESE SEAFOOD

NEW  OPEN!!

日本人には切っても切り離せない、海の幸

蒲田に新しい名店『かまたの浜蔵』がオープン！

編集長レポート:

おおが     だいすけ

期待の新入営業マン『鉅鹿 大輔』初のお得意様レポート

「かまたの浜蔵」

1.旬の新鮮なお魚を豪快な盛り合わせで  2.自慢の生け簀。房州・三浦半島直送の鮮魚が泳いでいます  3.いか
の姿造り。一番の名物で即売り切れます。余ったゲソは焼きか天ぷらで  4.根魚もあります。オニオコゼをお造りで   
5.豪快な一品、カンパチのかま焼き。脂の乗り具合が最高です  6.マコガレイの煮付け。味はしっかり、身はホック
リとして美味です  7.サメ軟骨の梅肉和え。こんな珍味もあります。お酒が進みます

東京都大田区西蒲田7-5-6 FDI
蒲田西口駅前ビル5F
TEL:03-5713-0411 
営業時間：17:00～23:30（年中無休）
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